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Le mot de Claude

Nos Grands Classiques

En Vin
Le Blanc Moelleux                                      6€
Le Charme, un côte de Gascogne avec un bel équilibre de sucrosité et 
d’acidité. On y retrouve des notes de physalis confites. 

Le Blanc Sec et fruité                             7€
L’Audace, un assemblage d’alsace original de 70% de Riesling et de 30% de 
Gewürzt. On y goûte des notes de rose suivies de notes d’agrume.

Le Blanc Sec et Minéral                              7€
Un chardonnay choisi par claude. 

Le Rouge Nature                           6€
Les petits ducs, un pays d’oc dont l’absence de sulfite réhausse son fruité aux 
cotés de saveurs taniques et d’épices

Le Rouge qui plait toujours                           7€
Le secret de nautilus, un médoc très équilibré préparé par un pirate pas très 
équilibré.

En Bière Pression
25Cl / 5 € -  33Cl / 6 € - 50Cl / 8 €
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Pour accompagner vos verres

Pour commencer Les Planches
Saucisson  7€
Mini sardines              7€
Planchette de Fromages      7€
Burrata 8€
Planchette de  Saumons       10€
Salade du soleil*               10€
6 Huîtres                15€
12 Huîtres                29€

*Aubergines et courgettes grillées 
et marinées, tomates semi sèches, 
Mâche, graines de courges et 
tournesol

Planche locale 
Luculus, Potjevleesch, Filet mignon du petit fumoir, Comtesse de 
Brugge, Mimolette de la ferme du Wint, Légumes frais, Etc...
Planche Italienne
mozzarella, Pecorino, crémeux bufala, Jambon truffé, bresaola, 
burrata, Légumes marinés,… 
Planche charcuterie
Planche fromage
Planche mixte charcuterie & fromage
Planche poisson 
Saumon fumé, Haddock, Hareng, Sardines, Saumon gravelax, 
Rillettes d’esturgeon…
Planche Légumes crus Locaux de saison

GRANDE 29.00€

GRANDE 29.00€

Petite 15.00€ / GRANDE 29.00€
Petite 15.00€ / GRANDE 29.00€
Petite 15.00€ / GRANDE 29.00€
Petite 15.00€ / GRANDE 29.00€

15.00€

La petite est un repas qualitatif et quantitatif pour une personne et la grande pour deux.

v
L’Hyper Locale         4,5%
La Cunette, de la brasserie des 4 Ecluses
 à Dunkerque
	

Celle D’exception              8,5%
La Duvel, en pression elle offre plus de 
légèreté qu’en bouteille

La gourmande              10%
En pression avec son très joli verre.

Nous sélectionnons nos vins pour leur goût bien sûr, et nous nous assurons toujours que le viticulteur soit récoltant et aime 
avant tout l’humain et la terre. Nos vins sont bio, biodynamique, nature, HVE ou en agriculture raisonnée. Pour la partie planches, 
nous voulons qu’elles soient de qualité et très variées, avec des produits bio locaux, ou travaillés en agriculture raisonnée.



Nos Bières

Pression
La paix dieu                  10%
Une triple forte aux saveur d’Épices et de sucre candy

La DuveL                 				              8,5%
En pression, elle demande des conditions particulières qui 
offrent plus de légèreté qu’en bouteille
La Brunehaut triple bio                  8%
sans gluten riche en goût brassée à 3km de St Amand 
La Poule mouillée bio                      6,5%
IPA Fruitée brassée à Wambrechies 
La Cunette                            4,5%
L’hyper locale de la brasserie des 4 écluses à Dunkerque

Bouteille

la bastion 14 - 33cl                  7,8%
une bière d’abbaye avec des notes caramélisées et fruitées

La Vedett Blanche - 33cl               4,7%
Blanche championne du monde 2021 et 2022

La Liefmans - 25cl              3,8%
une rouge sucrée très légère

Bières Sans Alcool

La Liefmans 0,0% - 25cl une rouge sucrée         5€
LA Chouffe Sans Alcool - 33cl                 6€

25Cl / 5 € -  33Cl / 6 € - 50Cl / 8 €

 
Les spiritueux

La distillerie des enfants de Vauban
Gin 					                 8€
(rose bio, coquelicot bio, agrumes, au Safran, 
violette, fût de chène)                                                  8€
Brume de Vauban : alcool de menthe à 40%                 7€
Pastis bio 50%                                                                 8€
Eau de vie de Banane                                                      9€ 
Absynthe                9€

Whisky 9€

Artesia, Connemara, Cao ila, armoric et Le Whysky du 
moment....                   

Bas Armagnac 7 ans d'age Bio                                        9€
Cognac                                                                            8€

Rhum Brun 			    	             8€
Hechicera colombien, Barcelo Dominicain 
Bio, Beach house Ile Maurice white ou gold                   

Rhum arrangé Maison			              7€
Ananas, coco, Citron ...            		          

Amaretto                                                                   7€
Bailey’s                                                                    7€
Ricard - 4cl                                                               6€

Cocktails
Punch planteur                                                         6€
Kir vin blanc ou Crémant                                            8€
Cocktails : Aperol Spritz, Gin Tonic...                           9€

Planche Découverte Vins
Vins Blancs ou Vin Rouges

4 verres de 6cl  14€

Hors Vendredi et Samedi



Les Sans-Alcools
Jus Orange, Ananas, multifruits, abricot/raisin,tomate,pomme, Carotte/citron/orange	  4€
Eau Villers nature ou pétillante 50cl	   3€
Sirop fraise, grenadine ou menthe	    3€
Diabolo fraise, grenadine ou menthe	  4€
Limonade bellotte des enfants de jean-Bart FAIT à DUNKERQUE	   5€
Limonade violette bellotte des enfants de jean-Bart FAIT à DUNKERQUE	      5€
Lil Cola Original brasserie gobrecht à Lille	             5€
Lil Cola Stévia brasserie gobrecht à Lille	                   5€
Kéfir Boisson fermenté à base de grain de kéfir par Kefir and co dans le pas de calais	  5€
Kombucha  Fermentation de thé brassé à Dunkerque	   4€
Frenette Fermentation de feuilles de frêne et de chicorée brassée à loison sur créquoise (62)	  5€

Boissons chaudes

Café espresso bio et Décaféiné				       2€
Double Espresso bio ou Déca, Café allongé, Café crème	       3€
Thé vert mangoustan, Infusion digestive        	    4€

Les desserts solides

Les desserts liquides

Merveilleux Choco noir de la Maison Vaucamps                      7€
place Jean Bart Dunkerque ou digue de mer                                    

Tarte au citron meringuée Glacée                                           7€
Framboisier Glacé                                                                   7€
Rocher Glacé aux 2 choco,
Cœur caramel enrobé de chocolat et noisettes                        7€
Omelette norvégienne  flambée sur demande                       9€
Touche Sucrée De La Maison Jouve l’Epicerie   7€
24 rue P.Machy Rosendael (barrettes de chocolat au lait et noir, cookies 
Noisettes et choco, guimauves)

Irish Coffee, Jamaican Coffee, Amaretto Coffee, Normand Coffee, Flamish Coffee, french coffee...                                   9€ 

Le café peut être remplacé par de la chicorée lutun de Oye-plage

Nos Glaces
1 Boule / 4,50 € -  2 Boules / 6 € - 3 Boules/ 7,50€

Vanille
Choco

Caramel
Café

Pistache
Speculoos

Rhum raisin

Violette
Gauffre du nord
Praliné
Framboise
Passion
Citron
Fraise

Supplément Chantilly 1€
Supplement Sauce Chocolat 1€

Supplément cornet 1€



Privatisation

Les Soirées
Retrouvez nos evenements sur nos réseaux 

Le HY de
Maison JOUVE

L’histoire
Maison JOUVE

Maison JOUVE

Le Bar à vin est tout à fait privatisable pour des evenements 
professionnels, amicaux, ou familiaux. 

Vous pouvez reserver la mezzanine pour 15 à 40 personnes,
Elle peut être en configuration lounge avec les canapés, en salle de réunion 

avec tables et chaises ou en mode cocktail dînatoire débout. 
l’ensemble du bar peut être aussi privatisé pour au maximum 100 personnes 

N’hésitez pas à nous contacter pour faire deviser la privatisation. 

	 Claude:
	 «J’ai toujours adoré recevoir, organiser de grandes 
soirées en toute simplicité, rassembler les amis pour passer des 
moments de qualité. 
	 J’ai d’abord eu une carrière en tant que financier 
pour  de grandes entreprises mais avec les années, les chiffres, 
les reslutats comptaient plus que l’humain.
	 En 2019, après que mon epouse ai ouvert maison 
jouve l’épicerie, j’ai décidé de suivre mon rêve de création 
d’entreprise.
j’ai voulu créer au bar à vin un lieu convivial où l’echange 
est primordial un lieu où l’on met en valeur des produits de 
qualité et où l’on passe des bons moments. »

Envie d’un Bar à vin à la maison ? 

on peut se mettre à votre disposition avec 
notre vehicule pour votre Evenement privé.  
 

N’hésitez pas à nous contacter pour un devis 

les Mardis et jeudis Soirs, 
concert en live au bar à vin

Une semaine sur deux, les mercredis, 
Piste de dance ambiance salsa et batchata 

avec l’assiociation Rythm’n’Style

Maison Jouve - Le Bar à Vin - 
Dunkerque Malo Les bains 
maisonjouvelebaravin

Pour nous soutenir, n’hésitez pas à nous laisser un avis sur Google et/ou tripadvisor
Design Menu : Marion Deraeve né JOUVE

Nos Coordonnées
tel: 03 59 27 94 19

site de reservation : maisonjouvelebar.fr
mjouve.lebar@gmail.com

7 avenue de la mer 59240 Dunkerque


